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Das Posthotel im Uberblick:

Lage

Unser Haus ist zentral im romantischen Fachwerkstadtchen Rotenburg a. d. Fulda

gelegen. Die historische Innenstadt ist nur wenige Gehminuten entfernt.

Zimmer

Das Hotel verfligt Gber 82 Zimmer, alles Nichtraucherzimmer. Alle Zimmer sind mit
Dusche/WC, Fon, Kosmetikspiegel, SAT-TV, Selbstwahltelefon, WLAN und

Uberwiegend mit Balkon oder Terrasse ausgestattet.

Parkmoglichkeiten

Zwei Parkplatze direkt am Haus, mit insgesamt 50 Stellplatzen, sowie eine Tiefgarage

mit 6 Stellplatzen sind vorhanden.

Restaurants

Das Restaurant ,,Poststube” mit Wintergarten, sowie die "Kutscherstube" und die

Terrasse laden zum Geniel3en ein.

Wellness

Das Hotel bietet ein rémisches Dampfbad, finnische Sauna, Ruhezone,

Erlebnisduschen und einen Fithessraum
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Unsere Raume:

Unser Hotel bietet Ihnen 4 Veranstaltungsraume, wobei 3 Raume kombinierbar sind.

Es lassen sich dadurch Veranstaltungen mit bis zu 150 Personen realisieren.

Raum Personen
Obertor | Max. 30
Fuldablick | Max. 35
Untertor | Max. 25
Kutscherstube | Max. 50
Obertor + Fuldablick | Max. 65
Fuldablick + Untertor | Max. 60

Saagl | Max. 150

(Obertor, Fuldablick, Untertor)
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Speisen und Getranke:

Speisen:
Fir Ihr leibliches Wohl ist in unserem Hause bestens gesorgt. Nachstehend finden Sie
verschiedene Buffetvorschlage fir Ihre Veranstaltung.

Buffets servieren wir lhnen gerne ab 30 Personen. Selbstverstandlich bieten wir

Ihnen eine individuelle Beratung fiir ein Menu an.

Kuchen berechnen wir mit 4,00 € pro Stiick.

Bei selbst mitgebrachten Kuchen berechnen wir 3,00 € pro Person Geschirrgeld.

Getranke:

Je 1,0 Liter Kanne Filterkaffee berechnen wir 12,50 €.
Gerne kénnen Sie Getranke a la carte bestellen oder wir stellen lhnen

eine Getrankekarte fur lhre Veranstaltung zusammen.
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Buffet 1

Salatbar mit verschiedenen Toppings und Dressings
%k k sk

Kartoffel- Triffel Creme mit Speck
* 3k k
Kabeljau mit Zitronensauce

Kleine Rinderroulade

Buntes Ofengemise

Spatzle

Kartoffelpiree

%k 3k 3k

Geschnittenes Obst

zweierlei Schokomousse

37,50€

pro Person
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Buffet 2

Wildschweinschinken mit Senfkérnern, Preiselbeeren und Feldsalat

Salatbar mit verschiedenen Toppings und Dressings

%k 3k 3k

Rinderkraftbriihe mit Gemuse und Royal

s ko
Fjordlachs mit Dillsauce
Ochsenbackchen
Kartoffel — Gemuseauflauf
Bandnudeln & Ribenstampf
Buntes Ofengemise

* 3k ok

Eistruhe
Zimt — Creme Brilée
Lebkuchenmousse mit Orange

42,50 €

pro Person
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Buffet 3

Miesmuscheln

Salatbar mit verschiedenen Toppings und Dressings

* %k %k

Kurbissuppe mit Kernen

* %k

Heilbutt mit ,,Beurreblanc”

Hirschgulasch mit Kreuzkiimmel-Schmand
Ravioli mit Kirbissauce und Schafskase

Buntes Ofengemise

Rosmarinkartoffeln & Haselnussspatzle
%k %k k

Panna Cotta mit Gewlrz-Rotweinsauce
Eistruhe
Schokoladen Inger Brownie

45,50 €

pro Person
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Checkliste

Um Ihre Veranstaltung zu einem vollen Erfolg werden zu lassen, bendtigen wir vorab

folgende Informationen:

1. Name und Anschrift des Veranstalters
2. Telefonnummer und E-Mail-Adresse
3. Datum der Veranstaltung

4. Uhrzeit der Veranstaltung

5. Personenanzahl (verbindliche Anzahl 2 Wochen vorher)
6. Art der Veranstaltung

7. Gewdinschte Tischform

8. Speisenauswahl (Meni/Buffet)

9. Getrankeauswahl

10. Menukartenwunsch

11. Dekorationsvorstellungen

12. Ablaufplan der Veranstaltung

13. Musiker oder benotigte Technik

14. Benotigte Zimmer

15. Zahlungsart & Rechnungsanschrift

Wir freuen uns, lhre Veranstaltung zum vollen Erfolg werden zu lassen

und Sie bald bei uns als Gast begriRen zu dirfen.

Fir Absprachen kontaktieren Sie bitte die Rezeption per Telefon: 06623-931427

oder per E-Mail: info@posthotel-rotenburg.de

Ihr Team des Posthotels Rotenburg



